12¢/
Lambrusco rosso Ewmilia IGT - Amabile 7
Lambrusco rosato Emilia IGT - Amabile 7
Prosecco Superiore Ji Valdobbiadene DOCG 9

Nero d’Avola IGT Sicilia - Lumari 6
Cotes de Provence Symphonie - Ch. Ste Marguerite AOC

Lucido insolia terre Siciliane IGP - Lumari 6
Malvasia Chardonnay Puglia IGT - Caldora 6
Bianco Toscana IGT - Terre Natuzzi 7

Lugana DOC - Tommasi

Etna Bianco DOC - Ammura Tommasi

Nero d’Avola Syrah Sicilia DOC - Lumari
Sangiovese Merlot Puglia IGT - Caldora
Nero d’Avola Sicilia DOC - Vigneti Zabir
Chianti DOCG Riserva - Terre Natuzzi

Primitivo Puglia IGT - Tormaresca
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Valpolicella Classico Superiore DOC - Tommasi Rafaél
Montepulciano d’Abruzzo DOC - Caldora

Toscana Rosso IGT - Villa Antinori

Bolgheri DOC - Guado el Taso Il Bruciato

Amarone della Valpolicella classico DOCG - Tommasi
Barolo DOCG - Scarzello

Tignanello Toscana IGT

%&W&

Perrier Jouét Grand Brut 17

LES CHEQUES NE SONT PAS ACCEPTES.
PRIX NET EN EUROS, TVA ET SERVICE COMPRIS

bouteille
75¢c/

28
28
42

25
39

25
27
33

60

25
27
32
38
40
43
48
55
75
920
98
230

95

Cocttald

Negroni Gin Malfy, Martini rosso, Campari 8.5
Americano Campari, Martini rosso, eau gazeuse 8.5
Bellini Prosecco et purée de péche blanche 9
Limoncello Spritz Limoncello, Prosecco, eau gazeuse 9
Cinzano Spritz Cinzano, Prosecco, eau gazeuse 9
Marinara Cocktail Vodka Absolut fat wash a I'buile d olive, Italicus, 10
Cordial tomate cerise, eau gazeuse, poivre de timut

Le Saint Bruno Gin Malfy, chartreuse verte, créme de miire, blanc deuf, 10
Jus de citron pressé

Italicus Spritz Liqueur de bergamote Italicus, Prosecco, eau gazeuse 10
Hugo Spritz Ligueur de fleurs de sureau St Germain, Prosecco, eau gazeuse 10

Espresso Martini Vodka Absolut, espresso, liqueur de café, sirop de sucre de canne 10

Cosmopolitan Vodka Absolut, Triple sec, jus de canneberge, citron vert 10
Gin basil smash Gin Malfy, citron jaune, basilic, sirop de sucre de canne 10
Italicus Roma Italicus, citron vert, London essence pamplemousse rose, angostura 10
Coco Rosilio Izaticus, ligueur de marasquin, eau de coco 10
Alice in Galipoli Cinzano, pastéque pressé, citron vert, limonade 10
Ogéd/ ﬁmmd%f sans alcool

Cinzano Spritz 0% 8.5
Aviation Gin beefeeter 0.0%, jus de cerise amarena, citron jaune, 9
sirop de violette Teisseire

Birra Moretti 25¢// 50/ 4.5/8 Kir al Prosecco 7
Peroni 33¢/ 6 Prosecco 12 ¢/ 8
Martini bianco o rosso 4c/ 5 Lambrusco rosso 7
Kir con vino bianco 6 Lambrusco rosato 7
Coca-Cola 33/ 4.5 Coca-Cola zéro 4.5
Fuze tea péche 4.5 Limonade 4
London essence 5  Jusde fruit 4.5
Acqua Panna 75¢/ 6  San Pellegrino 50c//75:/ 4.5/6
Sirop aleau Mazthieu Teisseire 3.5

Espresso, décaféiné Illy 2.6 Double espresso, décaféiné 5
Espresso noisette 2.7  Cappuccino 6
Thés « Dammann » 5 Infusions « Dammann » 5
é W 4cl

Limoncello maison Get 27 7

NN

Grappa Monovitigno
Merlot, Moscato ou Prosecco




betpast

Melanzana alla parmigiana 15
L'aubergine a la parmigiana revisitée

Panna cotta di aspergi, arancino al nero di seppia
farcito con salmone gravelax 17
Panna cotta d’asperges, arancine a l'encre de séche farcis au saumon gravelax

Carpaccio di manzo, mozzarelline, avocado, mousse
pompelmo e basilic, mousse di grana, cremoso di aspergi 17
Carpaccio de beeuf, billes de mozzarella, avocat, mousse pamplemousse et
basilic, mousse de grana, crémeaux d’asperges, tomates cerises

Burrata cremosa della puglia su focaccia,
sfera di burrata e pesto, prosciutto di Parma 19
Focaccia, sphere de burrata, sphére de pesto et jambon de Parme

Tagliata di tonno con semi di sesamo,

salsa vergine alle olive mediterranee e pomodori secchi 23
Tataki de thon aux graines de sésames,

sauce wierge aux olives méditerranéeennes et tomates séchées

2 a4 pers.

Focaccia, huile d’olive
Fine pite a pizza, huile dolive origan et romarin

10

Focaccia all’aglio e lardo di Colonnata
Fine pate a pizza, huile dolive, origan, romarin, lard di colonata froid

15
La Bellini

Créme légére, saumon gravelax, éclats de caviar séchés

26

Figliata di bufala su focaccia e mortadella al pistachio
Sphére au lait de buffle crémeuse 500g farcie de billes de mozzarella,

[fine pate a pizza, mortadelle a la pistache
35

Taglieri Bellini Terra
Arancine truffe, jambon de Parme, mortadelle, bresaola,
feuilleté napolitain, burratina

35
Taglieri Bellini Mare

Charcuterie de la mer, tartare de thon, arancine a l'encre de seiche farcie
au saumon gravelax, sepolle a I'anchois, mosaique de poulpe

38

d/m W@ (usqu'a 10 ans) 14

Pites polpettes ou pites a la tomate + 2 boules de glaces

IVl die /az//z/ 15
Dosrpecte meids 23

Plat du jour, dessert du jour et café

Fhsta

Linguine olio, aglio e peperoncino piccante
Huile dolive, ail et piment

Penne della Nonna
Sauce tomate San Marzano, basilic, polpettone tranche

Sarci a la mozzarella

Gnocchi pomodori San Marzano

14

18

18

Gnocchi maison, tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, basilic

Paccheri alle melanzane
Fondue d’aubergines, olives méditerrannéenes, tomates cerises,
tomate San Marzano, grana

Ravioli di patate
Rawiolis maison de pommes de terre a la ricotta et burrata
sauce tomate San Marzano

Paccheri al Ragu
Ragu de beeuf et saucisses faites maison au parfum de fenouil,
tomate San Marzano, grana

Penne al pesto
Bresaola, burrata, pesto, copeaux de grana

Gnocchi della casa in salsa di tartufo
Gnocchi maison, créme de truffe et burrata

Gnocchi al polpo

Gnocchi maison, poulpes, tomates cerises, persil, paprika fumé

Linguine carciofi gamberoni

Gambas, huile dolive, ail, tomates cerises, artichauts,
bisque de Gambas et persil

Linguine vongole

Linguine, huile dolive, ail, fomates cerises et palourdes
Risotto gamberoni e polipo

Risotto gambas, poulpes ail, tomates cerises, bisque de gambas
et jus de poulpes, paprika fumé, persil

Bufalina

Sauce tomate San Marzano, mozzarella di bufala, basilic,
huile dolive extra vierge, origan

Napoli

Sauce tomate San Marzano, tomates cerises, stracciatella de burrata,

anchois, basilic, huile d olive et olives de Méditerranée

Pistacchio
Mozzarrella fior di latte, mortadelle de Bologne a la pistache,
creme de pistache

LaParma

Fior di latte, créme de parmesan, jambon de Parme, stracciatella de

burrata, copeaux de grana

19

21

21

21

22

23

23

24

25

14

14

19

19

La Porchetta
Poitrine de cochon roulée aux herbes, salsa verde

23

Filetto di merluzzo in crosta
Filet de cabillaud en croiite de créme de truffe aux amandes, olives
méditerranéennes, créme citronnée au parfum de Sicile

23

Tartare all’italiano
Viande de beeuf crue coupée aux couteaux agrémentée de tomates séchées,
capres, échalote. Speck grillé et parmesan servi sur ['os a moelle.
Gratin de pommes de terres

24

Fritto misto di calamari, gamberoni,
tentacoli di polpo e verdure fritte, salsa tartare, nduja
Assortiment de calamars, gambas, tentacules de poulpe et légumes frits
sauce tartare

24

Involtini di pollo farcito di prosciutto di Parma
Volaille farcie de jambon de parme et créme de truffe,
mozzarella fior di latte, sauge

25

Tagliata di manzo, rucola, pinoli tostati,
pomodori e glassa di aceto balsamico
Tranches de beeuf, roquette, pignons de pin torréfiés, fomates cerises et
créme de vinaigre balsamique servi avec gratin de pommes de terres

27

Scaloppina di vitello alla milanese
Escalope de veau panée, roquette, artichauts frits, mozzarella di bufala,
pesto et parmesan

29
Gelato di Fratelli Amore 2 boules / 3 boules 5/7
Pistache, noisette, citron, amarena, vanille, chocolat, framboise
Affogato 6.5
Glace Vanille et espresso Illy
Panna Cotta al pistacchio 10
Panna Cotta a la pistache, crumble a I'amarena
I1 vero Tiramisu 10
Créme brilée servita su panttone tipo pain perdu 11
Finger cioccolata Valrhona, nocciole del Piémont 12

Finger au chocolat Valrhona et noisettes du Piémont

Meringa alla italiana, lamponi
e pistacchi di Sicilia caramellizzati 12
Meringue a 'italienne, créme légére de mascarpone, fruits rouges et sorbet



